





SUPPEN

01A. ZEN GARDEN * "' | 6.0€

Tiefe Miso-Umami, seidiger Tofu und
Meeresalgen

01B. FLOATING BOATS * | 6,0€

Gemuseteigtaschen in klarer
GemuUsebrihe mit Shiitake-Pilzen &
frischem Pakchoy.

VORSPEISEN

01C. HAPPINESS IN A COCOS SOUP © | 6.0€ 02.EDEN © | 6.0€

Sweet Potato - und Mangowdurfel in Warm gedémpfte Edamame, serviert mit
aromatischer Kokosbruhe, verfeinert Himalaya-Pink Salt.
mit frischem Koriander.

03. FLIPFLOP™"2F | 6.08

Knuspriger Blatterteig, gefullt mit Taro & Gemuse,

01D. HONEYMOON ™' | 6.0€

Maissuppe verfeinert mit verfeinert mit unserer fruchtigen Mangosofe.

04. SUMMER ROLL SEASON “*| 6.0€

Frischer Salat & gegrillte Krauterseitlinge, in
leichtem Reispapier, dazu warzige HoisinsolRe.

05. YUMMY YUMMY *' | 6.0€

Knusprig frittiertes Gemuse in leichtem Tempura-
Mantel, serviert mit Chilimayo.

06. BUTTERFLY " | 6,0€

Gegrillte Gyoza an buntem Salat, abgerundet mit
einer fruchtigen Chili-TeriyakisoRe.

aromatischem Pilze Trio & feinen
Seitangarnelen.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.



Abbildungen dienen der Vera leic variieren.




“VORSPEISEN

07. BUMBLEBEE *"* | 6.08

Zart geddmpfte Teigtaschen, gefullt mit Gemuse
& aromatischen Pilzen, dazu Ingwer-Soja Dip.

08. DELICIOUS**F | 6.08

Goldbraun gebackener Tofu, umhullt von
knusprigen Reisflocken, dazu fruchtig- 10. WIZARD A | 6.0€

cremiger Himbeer-Kokos Dip.
. a Tofu, gefullt mit Morcheln & feinem

Seitan, serviert zu fruchtiger Mangosofie.

09. CURIOSITY F¥| 6.0€

Gegrillter Tofu, Austernpilze &
Sojaschnetzel, ummantelt in 11. HEAVENA | 6.0€

aromatischen Betelbldttern

Frisch gebackene Avocado, ergdnzt
durch eine delikate HimbeersolRe.

12. MARVELOUS ***| 6.0€

Gegrillte Aubergine getoppt mit
R&stzwiebeln & ErdnuUssen, garniert mit
hausgemachter SesamsolRRe.

13. BLOOMING FLOWER" | 6.0€

Knusprig gebackene Enoki-Pilze in
Tempura Mantel, dazu Sweet-Chilli Dip
& Chillimayo.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.



VORSPEISEN [

14. ADORABLE MANGO® | 6.0€

Frischer Mangostreifen-Salat mit gegrillten
Kréduterseitlingen, vollendet mit fruchtig-
aromatischem Mangodressing.

15. FAVORITE F* | 6.08

Gegrillte Krduterseitlinge, Zucchini &
Paprika, abgerundet mit hauseigener
Sesam-TeriyakisolRe.

16. JAPAN MEETS KOREA * | 6.0€

Leichter Glasnudelsalat mit wirzigem
Kimchi und Algen.

17. TASTY * | 6.0€

Knusprig gebackene Teigtaschen, gefullt mit
Donggu-Pilzen, Morcheln, feinem Seitan &
Wasserkastanien, serviert mit Sweet-Chilli
Dip.

18. BAOBAO™ | 6.0€

Fluffig geddmpftes Hefebrdtchen
angereichert mit Seitan & Salat, begleitet
von Hoisinsofde & Chillimayo.

19. SWEET DREAMS * | 6.0¢

Knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit
Erdbeere und Banane - fruchtig-suf.

20. HARMONY | 6.0€

Knusprige Tacos verdelt mit einer
bunten Mischung aus Bohnen & Salat.

21. HEAVENLY PILLOWS *F* | 6.0€

Seitan-Streifen ummantelt im Nudelnetz,
dazu Sesam-Teriyakisolte &
Rostzwiebeln.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.






101

% HOUSE

100. DREAMY LIFE, DREAMY FOOD * 2% | 14.58

Sushireis, gebratene Pilze, Edamame,
Babyspinat, Cashewkerne & Seitan -
verfeinert mit Koreanischer Chillisof3e.

101. TASTE WITHOUT LIMITS*"| 15.5€

Schwarzer Klebreis, Mangowdurfel, knuspriger
Tofu, Kidneybohnen, Mais & Cherry Tomaten -
garniert mit MangosolRe.

102. VIETNAM'S SOUL* "% | 14.58

Pho-Nudeln mit Pakchoy, Austernpilzen &
Seitan in aromatischer Sternanis-Ingwer-
GemuUsebruhe.

103. SUNSHINE IN A BOWL »'F¥ | 15.5€

Gebratene Udon-Nudeln mit Saisongemuse,
grunem Spargel & Pakchoy, gekréont von
Edamame, Kurbis & Seitan.

104. REMEMBER ME FOREVER " | 14.5€

Reisnudeln, Salat, Tofuwdlrfel, gegrillte
Krduterseitlinge & frische Krduter - dazu
TeriyakisoRRe.



BOWLS

105. EATING WITH EASE *&F | 14.5¢

Ramen in einer cremigen Misobruhe,
dazu Seetang, Seitan & Youtiao Quay.

106. NOW OR NEVER*2FE | 14.5€

Reisbandnudeln mit rotem Curry, dazu
Wasserkastanien, Sojafilet, Babymais, Aubergine,
Paprika & Thai-Basilikum.

107. ENJOY EVERY LAST DROP * | 15.5€

Ramen verfeinert mit Mais & Gemusewdurfeln,
verdelt durch eine milde Kdsesole.

108. WHEN NOTHING GOES RIGHT, GO NOODLE * | 14.5€

Gebratene Reisbandnudeln im Wok-Style — mit Tofu
& frischem Gemuse.

109. GREETINGS FROM JAPAN*** | 14.5€

Tantan-Nudeln komponiert mit Seitan-Hack
& Pak Choi.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation,

Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.
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SIGNATURE ROLLS

FRISCHE ROLLEN

201. SWEET POTATO DREAMS ** | 8.0€

Inside-Out Roll mit Mango, Avocado
und frischem Salat — garniert mit
SulRkartoffel & pflanzlichem Frischkdse.

202. HEARTY AND TASTY “* | 8.0€

Inside-Out Roll mit gegrillten
Krauterseitlingen, knackigem Spargel &
Rucola — garniert mit cremiger
Avocado.

203. MY LOVELY KIMBAP** " | 8.0€

Fusion Kimbap — Cremiger Frischkdse
trifft Paprika, Spargel & Seitan.

204. TOP D VEGETABLE “** | 8.0€

Inside-Out Roll mit Gurken, Avocado und
Spargel, getoppt mit gebackenen Pilzen &
Mango-Creme.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.
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>SGEBACKENES SUSH

221. TROPICAL GARDEN** | 8.0€

Gebackene Inside-Out Roll mit Mango,
Avocado und Salat garniert mit pflanzlichen
Frischk&se und Schnittlauch.

222. GREEN FLAME**| 8.0€

Gebackene Inside-Out Roll mit gegrillten

Krduterseitlingen, Spargel und Rucola dazu
Sweet-Chili Dip.

223. CRISPY SUNSHINE * | 8.0€

Gebackenes Sushi mit Avocado, Paprika,
Spargel, Seitan, garniert mit veganer
Chilli Mayo.

224. SPICY GREEN CRUNCH" | 8.0€

Gebackene Inside-Out Roll mit Gurken,
Avocado, Spargel und Chili.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.



SUSHI KREATIONEN

261. FRESH UP YOUR DAY COMBO *“ " | 15.5€

Inside-Out-Rollen Variation.
Roh trifft gebacken - Avocado, Paprika, Seitan,
Spargel und pflanzlicher Frischkdse.

262. ALLWAYS IN SEASON COMBO **F | 15.5¢

Gemischte Sushi Selektion.
Knusprig & cremig — Spargel, zarte
Krduterseitlinge und cremiger Schmelzkdse.

263

263. TROPICAL ISLAND COMBO **F | 15.5¢

Fusion Rolls.

Frische & gebacke Rollen - sifRe Mango
trifft auf cremige Avocado und herzhaften
Seitan.

264. GINYA WONDERLAND COMBO ™" | 15.5€

Gemischte Inside-Out-Rolls

SUf vereint herzhaft - Mango, Avocado,
Paprika, Seitan, Spargel und cremiger
Frischkdase.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.



GINYA MENU

CHEFS CHOICE FOR SHARING

MENU FUR ZWEI

GANG1

ZEN GARDEN * F'' - BUTTERFLY *"F-
HEAVENLY PILLOWS A F- X
BLOOMING FLOWER*

Preis: 45,0€

Ein mix aus Gyoza, umanteltem
Seitan, knusprigem Tempura &

Miso Suppe.

GANG 2
REMEMBER ME FOREVER *-F ¢
GINYA WONDERLAND * % F

Reisnudeln zu frischem Salat und Tofu,

Sushi Combo.

DESSERT

MANGO MOOD
Fruchtiges Mango-Kokos Sago.

MENU FUR DREI

GANG 1:

ADORABLE MANGO * - DELICIOUS * K- F -
HEAVENLY PILLOWS * F- K

BUTTERFLY #'"F - BLOOMINGFLOWER*

Eine Vorspeisenplatte aus Gyoza,

Preis: 65,0€

goldbraunem Tofu, umanteltem Seitan,

knusprigem Tempura & Mango Salat.

GANG 2:

TASTE WITHOUT LIMITS *!
SUNSHINE IN A BOWL ~!FK

FRESH UP YOUR DAY COMBO *X-F

Tofu mit schwarzem Klebreis, Gebratene

Udon mit Gemuse, Sushi Combo.

DESSERT
GREEN GREEN GREEN - BANANA
TEMPTATION # 5K - NEP CAM ¢

Dessert-Trio.




DESSERT

NEP CAM © | 7.9€

Warmer roter Klebreis mit fruchtigen Mangowdurfeln, in
cremiger Kokossof3e — ein Stuckchen Vietnam.

DIRTY COCO | 6.5€

Cremige Kokos trifft auf aromatischen vietnamesischen
Kaffee — suR, intensiv und unwiderstehlich.

GREEN GREEN GREEN | 5.9€

Zartschmelzendes Gruntee-Eis, veredelt mit einer
Mango-Kokossof3e und Beeren - asiatisches Flair zum
Loffeln.

MANGO MOOD | 5.5€

Feines Tapioca-Sago mit Mangowdurfeln, zu dekadenter
KokossofRe - ein Hauch Exotik.

BANANA TEMPTATION *** | 5.9¢

Knusprig gebackene Banane gekUsst von goldenem
Agavendicksaft und ErdnUssen - eine sUfze Versuchung.

Abbildungen dienen der Veranschaulichung; Prédsentation, Zutaten und Portionierung kénnen leicht variieren.
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ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

Liebe Gdste,

soweit Sie von Allergien oder Unvertrdglichkeiten betroffen sind, wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal, wir beraten Sie gerne oder hdndigen Ihnen eine
Kennzeichnung aus.

Wir verwenden ausschlielRlich vegane Alternativen fur Milch, Sahne und Kdse.
Unsere Speisen kdnnen folgende Allergene enthalten:

glutenhaltiges Getreide (A), ErdnUsse (E), Soja (F), Schalenfruchte (H), Sellerie (1),
Senf (J), Sesamsamen (K), Schwefeldioxid und Sulfite (L) sowie Lupinen (M).

Zusdatzlich kédnnen einige Gerichte folgende Zusatzstoffe enthalten:
Antioxidationsmittel (1), Konservierungsstoffe (2), Farbstoffe (3), SURungsmittel
(4), eine Phenylalaninquelle (5), Geschmacksverstdrker (6), Phosphat (7),
geschwefelt (8), gewachst (9), geschwarzt (10), mit Natamycin behandelte
Oberflache (11), chininhaltig (12), koffeinhaltig (13) oder Alkohol (14).
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